KOMUNIKAT ORGANIZACYJNY
MISTRZOSTWA POLSKI MASTERS 2026

1. Cel zawodow

o Wytonienie Mistrzow Polski MPM na rok 2026

o Popularyzacja tucznictwa jako dyscypliny dla oséb w kazdym wieku
o Miedzypokoleniowa integracja srodowiska tuczniczego

2. Organizatorzy

o Klub fuczniczy Chrobry Gtuchotazy

o Urzad Marszatkowski w Opolu

o Polski Zwigzek Luczniczy

o Opolski Okregowy Zwigzek Luczniczy

3. Termin i miejsce rozgrywania zawodow:
o 26-27.09.2026 r., tory tucznicze Kk Chrobry
48-340 Gtuchotazy, ul. Damrota 1

Konkurencje:
1. Kwalifikacje:
kategoria 40-49 lat

. tuki klasyczne: 2 x 70 metréw, tarcza 122cm

o tuki bloczkowe : 2 x 50 metréw, tarcza 80 cm (10-5)

. tuki barebow: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm
kategoria 50-59 lat

. tuki klasyczne: 2 x 70 metrow, tarcza 122cm

o tuki bloczkowe : 2 x 50 metréw, tarcza 80 cm (10-5)

. tuki barebow: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm
kategoria 60-69 lat

. tuki klasyczne: 2 x 60 metrow, tarcza 122cm

o tuki bloczkowe : 2 x 50 metréw, tarcza 80 cm (10-5)

. tuki barebow: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm
kategoria 70+

. tuki klasyczne: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm

. tuki bloczkowe : 2 x 50 metréw, tarcza 80 cm

. tuki barebow: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm
kategoria 80+

. tuki klasyczne: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm

. tuki bloczkowe : 2 x 50 metroéw, tarcza 80 cm
tuki barebow: 2 x 50 metréw, tarcza 122cm

2.Indywidualna Olimpijska Runda WA

W rundzie eliminacyjnej uczestniczg wszyscy zawodnicy biorgcy udziat w rundzie
kwalifikacyjnej od 1/8 finatu zawodniczek i zawodnikéw. Pojedynki eliminacyjne-
strzelanie na odlegtosci wg. Poszczegdlnych kategorii wiekowych



Kazdy zawodnik ma prawo podja¢ decyzje o starcie w kategorii mtodszej wiekowo niz
okreslona przez rok urodzenia.

UWAGA!
CZAS STRZELANIA JEDNEJ SERII 6-C1O STRZALOWEJ WYNOSI 240 SEKUND
CZAS STRZELANIA JEDNEJ SERII 3 STRZALOWEJ WYNOSI 120 SEKUND

5. Zgtoszenia:

e Zgtoszenia udziatu mozna dokonac¢ do 21.09.2026r., adres e-mail :
zbyszek.hirszfeld@gmail.com

Kontakt do organizatora:

Zbigniew Hirszfeld — 510 441 550, Kazimierz Kocik — tel. 501257499,

6. Tytuty i wyréznienia:

Oddzielnie tuki klasyczne i bloczkowe, oddzielnie kobiety i mezczyzni. W kazdej z kategorii
wiekowych oraz kategorii barebow wytonieni zostang i otrzymaja tytuty:

I miejsce - Mistrz Polski Masters (w danej kategorii) na rok 2026

Il miejsce - | Wicemistrz Polski Masters (w danej kategorii) na rok 2026

Il miejsce — 2 tytuty - Il Wicemistrz Polski Masters (w danej kategorii) na rok 2026

Za miejsca I-lll wreczone zostang medale - odpowiednio: ztoty, srebrny, 2 x brgzowy

Za miejsca I-VIll wreczone zostang dyplomy.

7. Optata startowa
120 zt od kazdego uczestnika ptatne gotéwka u organizatora w dniu zawodow

8.Proponowane zakwaterowanie:
Rezerwacja za posrednictwem organizatora: Osrodek Sudety, Pokrzywna 75
Cena 360 zt 2 osobodni, specyfikacja w zataczeniu

Rezerwacja wytgcznie za posrednictwem organizatora-prosimy o okreslenie doktadne;j
daty przyjazdu oraz od jakiego positku rezerwujemy wyzywienie. Liczba miejsc
ograniczona. Decyduje kolejnos¢ zgtoszen.

Biesiada tucznikow

Zapraszamy na biesiade tucznikow, ktéra odbedzie sie w sobote 26.09.2026r., w
Pokrzywnej w Osrodku Sudety. Koszt biesiady 140zt/os.



9.Program zawodow:

Sobota 26 wrzesnia - kwalifikacje w poszczegolnych kategoriach wiekowych
09.00-11.30 - 3 serie w ramach otwartych toréw i strzelania w kategoriach we
wszystkich2x70mi 2x 60m

11.40 - otwarcie zawodow

12.00-15.30 - 3 serie w ramach otwartych toréw i strzelania w kategoriach 2 x 50 m

Niedziela 27 wrzesnia —eliminacje indywidualne od 1/8 finatu

09.30- 3 serie w ramach otwartych toréw i pojedynkina 70i 60 m

1/8,1/4 ,1/2 ifinat

11.00- 3 serie w ramach otwartych toréw na 50 m

1/8,1/4,1/2 ifinat

14.30 - Uroczystos¢ dekoracji i zakonczenia Mistrzostw Masters

UWAGA! w zaleznosci od ilosci zgtoszen i warunkéw pogodowych program zawodoéw
moze ulec zmianie!

10.Kierownictwo zawodow:
sprawuje Sedzia Gtéwny

11. Postanowienia koncowe :

o poza niniejszym obowigzuje regulamin tucznictwa WA za ubezpieczenie
zawodnikow na zawodach odpowiadajg macierzyste kluby zawodnikéw startujacych w
zawodach,

o obowigzuje ubior sportowy,

o Za zagubione, uszkodzone lub skradzione rzeczy organizator nie ponosi
odpowiedzialnosci.



”SUDETY” POKRZYWNA

Osrodek Szkoleniowo — Wypoczynkowy

48-267 Jarnottowek, Pokrzywna 75

tel. 77 -43975 50

www.sudety-pokrzywna.pl, e-mail: sudety-pokrzywna@wp.pl, hotelsudety@o2.pl

Oferta pobytu w Gérach Opawskich 25-27 wrzesnia 2026r.
PROGRAM POBYTU

| dzieh pobytu — pigtek
Przyjazd do Pokrzywnej i zakwaterowanie w OSW”SUDETY”
Kolacja godz. 18,00

Il dzieh pobytu — sobota

Sniadanie godz. 7,30 - 9,00

Obiad godz. 13,00 - 14,00

Kolacja godz. 18,00 ( dla os6b nie uczestniczacych w uroczystej kolacji)

Uroczysta kolacja z obstugg muzyczng na zywo - rozpoczecie godz. 20,00 —menu :
Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym, koperty z indyka nadziewane serem i
szpinakiem, pieczen wieprzowa z szynki w sosie pieczeniowym( miesapo75%) ,
ziemniaczki z wody z koperkiem, kompot wieloowocowy, bukiet 3 surowek

Napoje chtodzgce (soki - serwowane w szklanych dzbankach, woda mineralna
niegazowana serwowana w dzbankach z cytryng i limonka, woda gazowana w butelkach
0,5 1) oraz serwis kawowy — kawa parzona, mleko, herbaty owocowe, herbata czarna
»Lipton”, cytryna, cukier

Przystawki — zimna ptyta :

Patery wedlin tradycyjnych z serem zo6ttym do dekoracji, patery warzyw swiezych i
marynowanych, satatka grecka z serem fetg i czarnymi oliwkami, satatka meksykanska z
wedzonym kurczakiem, sledzik z cebulka w sosie ogrodowym, jaja w sosie tatarskim z
kawiorem, , wybor pieczywa

Danie serwowane ha ciepto — Bogracz (gulasz wotowy na ostro) z bagietkg czosnkowag

[ll dzien pobytu — niedziela
Sniadanie w formie szwedzkiego stotu z serwisem kawowym w godz.8,00-10,00- menu :
zurek staropolski z biatg kietbasg i jajkiem z kociotka, ciepte mleko z kociotka + ptatki
Sniadaniowe (czekoladowe, kukurydziane), paréwki wieprzowe z kociotka, patery wedlin
(4 gatunki), pasztet, serow (brie, camembert, zétty, wedzony), warzyw (Swiezych i
marynowanych), twarozek ze szczypiorem, jaja w majonezie, dodatki — masto, dzem,
midd naturalny, ketchup, musztarda, éwikta, smalczyk ze skwarkami + ogéreczki
kwaszone, kosze z pieczywem do wyboru (pszenne, zytnie, razowe) , serwis kawowy
(kawa parzona, herbata czarna ,,Lipton”, cytryna, mleko, )
Obiad godz. 14,00 -16,00

Cena catego pobytu : - 360,00 zt/osoba
Cena uroczystej kolacji: - 140,00 zt/osobe



